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1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

Хранение, транспортировка и реализация сельскохозяйственной продукции

1.1. Область применения программы

Рабочая программа профессионального модуля является частью программы подготовки специалистов среднего звенав соответствии с ФГОС по специальности 35.02.05 Агрономия, в рамках укрупненной группы специальностей 35.00.00 Сельское, лесное и рыбное хозяйство, в части освоения основного вида деятельности (ВД): Технология хранения,

транспортировки, предпродажной подготовки и реализации продукции растениеводства соответствующих профессиональных компетенций (ПК):

ПК 3.1. Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства на хранение.

ПК 3.2. Подготавливать объекты для хранения продукции растениеводства к эксплуатации.

ПК 3.3. Контролировать состояние продукции растениеводства в период хранения.

ПК 3.4. Организовывать и осуществлять подготовку продукции растениеводства к реализации и ее транспортировку.
ПК 3.5. Реализовывать продукцию растениеводства.

Рабочая	программа	профессионального	модуля	может	быть

использованав дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке работников в области сельскохозяйственного производства при наличии среднего (полного) общего образования или

начального профессионального образования по профилю данной специальности. Опыт работы не требуется.

1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля

· целью овладения указанным видом деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:

иметь практический опыт:
· определения и подтверждения качества продукции растениеводства;

уметь:

· подготавливать объекты и оборудование для хранения продукции растениеводства к работе;
· определять способы и методы хранения;

· анализировать условия хранения продукции растениеводства;
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· рассчитывать потери при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства;

· определять качество зерна, плодоовощной продукции, технических культур в целях их реализации;



знать:

· основы стандартизации и подтверждения качества продукции растениеводства;
· технологии ее хранения;

· требования к режимам и срокам хранения продукции растениеводства;

· характеристики объектов и оборудования для хранения продукции растениеводства;
· условия транспортировки продукции растениеводства;

· нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации продукции растениеводства.









1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение программы профессионального модуля:

всего –345 часа, в том числе:
максимальной учебной нагрузки обучающегося – 165 часов, включая:
обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 116 часов,
самостоятельной работы обучающегося – 56 часов;
учебной практики – 108 часов;
производственной практики – 72 часа.
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2. РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение обучающимися видом деятельности Технология хранения,

транспортировки, предпродажной подготовки и реализации продукциирастениеводства, в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями:

	Код
	Наименование результата обучения
	

	
	

	ПК 3.1.
	Выбирать способы и методы закладки продукции растениеводства

	
	на хранение.
	
	
	
	

	ПК 3.2.
	Подготавливать
	объекты
	для
	хранения
	продукции

	
	растениеводства к эксплуатации.
	
	
	

	ПК 3.3.
	Контролировать состояние продукции растениеводства в период

	
	хранения.
	
	
	
	

	ПК 3.4.
	Организовыватьиосуществлятьподготовкупродукции

	
	растениеводства к реализации и ее транспортировку.
	

	ПК 3.5.
	Реализовывать продукцию растениеводства.
	

	
	

	ОК 1.
	Понимать  сущность  и  социальную  значимость  своей  будущей

	
	профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.
	

	ОК 2.
	Организовывать  собственную  деятельность,  выбирать  типовые

	
	методы   и   способы   выполнения   профессиональных   задач,

	
	оценивать их эффективность и качество.
	
	

	ОК 3.
	Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и

	
	нести за них ответственность.
	
	
	

	
	

	ОК 4.
	Осуществлять поиск и использование информации, необходимой

	
	для    эффективного    выполнения    профессиональных    задач,

	
	профессионального и личностного развития.
	

	ОК 5.
	Использовать  информационно-коммуникационные  технологии  в

	
	профессиональной деятельности.
	
	
	

	
	

	ОК 6.
	Работать  в  коллективе  и  команде,  эффективно  общаться  с

	
	коллегами, руководством, потребителями.
	

	
	
	
	
	

	ОК 7.
	Брать  на  себя
	ответственность  за
	работу  членов
	команды

	
	(подчиненных), за результат выполнения заданий.
	

	
	

	ОК 8.
	Самостоятельно    определять   задачи    профессионального    и

	
	личностного развития,  заниматься  самообразованием,  осознанно

	
	планировать повышение квалификации.
	
	

	ОК 9.
	Ориентироваться   в   условиях   частой   смены   технологий   в

	
	профессиональной деятельности.
	
	
	

	
	
	
	
	
	





6


3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ РАБОЧЕЙПРОГРАММЫПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 3.1. Тематический план профессионального модуля

	
	
	Всего
	
	
	Объем времени, отведенный на освоение
	
	Практика
	

	
	
	часов
	
	
	
	междисциплинарного курса (курсов)
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	(макси
	Обязательная аудиторная учебная
	
	Самостоятельная
	
	
	
	

	
	
	маль
	
	
	работа
	
	
	
	

	Коды
	
	
	
	нагрузка обучающегося
	
	
	
	
	
	

	
	
	ная
	
	
	
	обучающегося
	
	
	Производственная
	

	
	Наименования разделов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	профессиональны
	
	уче
	
	
	
	в т.ч.
	
	
	
	
	
	
	
	
	(по профилю
	

	
	профессионального модуля*
	
	
	
	
	
	
	в т.ч.,
	
	
	
	в т.ч.,
	Учебная,
	
	
	

	
	
	бная
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	х компетенций
	
	
	
	
	
	лабораторные
	
	курсовая
	
	
	
	курсовая
	часов
	
	специальности),
	

	
	
	нагруз
	Всего,
	
	работы и
	
	
	
	Всего,
	
	
	
	
	часов
	

	
	
	
	
	
	
	
	работа
	
	
	
	работа
	
	
	
	

	
	
	ка и
	часов
	
	практические
	
	
	
	часов
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	(проект),
	
	
	
	(проект),
	
	
	
	

	
	
	прак
	
	
	
	занятия,
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	часов
	
	
	
	часов
	
	
	
	

	
	
	тики)
	
	
	
	часов
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	
	5
	6
	7
	
	8
	9
	
	10
	

	ПК 3.1.
	МДК 03.01 Технология хранения,
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПК 3.2.
	транспортировки, предпродажной
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПК 3.3
	подготовки и реализации  продукции
	172
	116
	
	32
	
	
	56
	
	
	
	
	
	

	ПК.3.4
	растениеводства
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПК.3.5
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ПК.01 – ПК.05
	Учебная практика
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	108
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Производственная практика (по
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	профилю специальности), часов
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Всего:
	345
	110
	
	32
	
	
	56
	
	
	108
	
	72
	













*
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3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю (ПМ)



	Наименование разделов
	
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и
	Объем часов
	Уровень
	

	профессионального модуля (ПМ),
	практические занятия, самостоятельная работа обучающихся,
	
	освоения
	

	междисциплинарных курсов (МДК)
	
	курсовая работ (проект)
	
	
	
	

	и тем
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	
	3
	4
	
	

	МДК 03.01 Технология хранения,
	
	
	
	116
	
	
	

	транспортировки, предпродажной
	
	
	
	
	
	
	

	подготовки и реализации продукции
	
	
	
	
	
	
	

	растениеводства
	
	
	
	
	
	
	

	Тема 3.1.Основные факторы,
	Содержание
	
	2
	
	
	

	влияющие на качество
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	Факторы, влияющие на качество растениеводческой
	2
	1
	
	

	растениеводческой продукции
	
	
	
	
	
	

	
	
	продукции при выращивании и хранении. Потери  и показатели
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	качества продукции растениеводства при хранении.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Тема 3.2.Хранение зерна и семян
	Содержание
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	44
	
	
	

	
	1.   Характеристика  зерновой  массы  как
	объекта  хранения.  Состав
	30
	2
	
	

	
	
	зерновоймассы:зёрнаосновнойкультуры,примеси,
	
	
	
	

	
	
	микроорганизмы.  Классификация  примесей.  Сорная  и  зерновая
	
	
	
	

	
	
	примесь.  Сорная  примесь:  минеральная  примесь,  органическая
	
	
	
	

	
	
	примесь, семена диких и культурных
	растения, вредная примесь
	
	
	
	

	
	
	.Зерновая  примесь:  битые  зерна  основной  культуры,  примеси,
	
	
	
	

	
	
	микроорганизмы.
	
	
	
	
	




2 Физические свойства зерновых масс, их значение для хранения и обработки. Сыпучесть, самосортирование, скважность, плотность, сорбционные свойства. Теплофизические свойства зерновой массы. Химический состав зерна. Физиологические свойства зерновой массы, Долговечность зерна и семян при хранении ее виды. Дыхание зерна при хранении.виды дыхания, их значение.Факторы, влияющие на интенсивность дыхания. Послеуборочное дозревание
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зерна.Прорастание	зерна	при	хранении,	причины,	значение.
Самосогревание	зерновых	масс	при	хранении.	Виды

самосогревания:	гнездовое,	пластовое,	сплошное.	Слёживание
зерновых	масс,	причины,	меры	по	его	предупреждению.

Показатели свежести зерна.

3 Микрофлора зерновых масс, её характеристика: виды, условия развития, влияние на качество зерна. Меры борьбы с микроорганизмами при хранении. Вредители хлебных запасов, их видовой состав, причиняемый вред, меры по защите зерна. Профилактические и истребительные меры борьбы с вредителями зерна при хранении зерна.

4. Режимы и способы хранения зерна и семян. Режимы хранения зерна, основанные на свойствах зерновой массы: хранение сухих зерновых масс; хранение зерновых масс в охлажденном состоянии; хранение зерновых масс без доступа воздуха. Химическое консервирование зерна и семенных фондов, меры безопасности и охрана окружающей среды.Характеристика способов хранения зерна: хранение в таре ( в мешках); насыпью (напольное и закромное); в бунтах (временно на открытых площадках).

5 Задачи в области хранения зерна. Приемка и послеуборочная обработка зерновой массы.основные операции: очистка зерновых масс от примесей; формирование однородных партий зерна. Технологическая схема обработки, Очистка партий зерна от примесей. Классификация зерноочистительных машин. Основные

условия, определяющие сохранность зерновой массы:. температура, влажность, аэрация. Контроль параметров, определяющих качество зерна, многоточечный контроль, измерение параметров точечных проб. Контроль качества семян при хранении.

6 Сушка зерна. Способы и режимы сушки зерна и семян.
Основные   типы   зерносушилок.   Особенности   сушки   семян









2,







2,
























2
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	различных культур. Контроль процесса сушки.
	
	
	
	

	
	
	Контроль за качеством зерна в процессе сушки. Убыль массы зерна
	
	
	
	

	
	
	при  сушке.  Оформление  документов.Активное  вентилирование
	
	
	
	

	
	
	зерновых  масс:  Типы  и  характеристика  установок.  Режимы
	
	
	
	

	
	
	вентилирования, контроль процесса.
	
	
	
	

	
	7
	Типы   зернохранилищ,   их   классификация   и   характеристика.
	
	2
	
	

	
	
	Подготовка  зернохранилищ  к  приему  нового  урожая.  Правила
	
	
	
	

	
	
	размещения   зерна   провольственно-фуражного   назначения   в
	
	
	
	

	
	
	зернохранилищах.  Уход и наблюдение за хранящимися партиями
	
	
	
	

	
	
	зерна.  Особенности  размещения  и  хранения  семенного  зерна.
	
	
	
	

	
	
	Нормы естественной убыли зерна. Дефектное зерно, его хранение и
	
	
	
	

	
	
	использование. Меры борьбы с потерями.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	Практические занятия
	12
	
	
	

	
	1
	ПЗ №1. Отбор проб зерна для анализа
	
	
	
	

	
	2
	ПЗ №2. Определение засоренности и зароженности зерна
	
	
	
	

	
	3
	ПЗ №3Определение качественных показателей зерна
	
	
	
	

	
	4
	ПЗ №4. Расчет производительности зерносушилок, норм
	
	
	
	

	
	
	естественной убыли при хранении.
	
	
	
	

	
	5
	ПЗ №5. Составление плана размещения зерна и , семян в
	
	
	
	

	
	
	зернохранилище.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	6
	ПЗ №6. Оформление  учетной документации на растениеводческую
	
	
	
	

	
	
	продукцию  при хранении.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Тема 3.3.Характеристика
	Содержание
	10
	
	
	

	плодоовощной продукции и картофеля
	
	
	
	
	
	

	
	1
	Биологические  основы  хранения.  Периоды  покоя  и  лежкость.
	6
	2
	
	

	как объектов хранения
	
	
	
	
	
	

	
	
	Влияние  условий  выращивания  на  качество  и  сохраняемость
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	плодов  и  овощей.  Микробиологические  процессы,  протекающие
	
	
	
	

	
	
	при  хранении  картофеля  и  плодоовощной  продукции.  Режимы
	
	
	
	

	
	
	хранения  картофеля  плодов  и  овощей.  Принципы  хранения
	
	
	
	

	
	
	продукции.
	
	
	
	

	
	Практические занятия
	4
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	1
	ПЗ  №  7Проверка  и  сортировка  картофеля  и  плодоовощной
	
	
	
	

	
	
	продукции перед закладкой на хранение
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	2
	ПЗ  №8.  Определение  способа  ирежима  хранения
	картофеля,
	
	
	
	

	
	
	овощей и плодов
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Тема 3.4.Физические свойства и
	Содержание
	
	8
	
	
	

	химический состав плодов, овощей и
	
	
	
	
	
	
	

	картофеля.
	1
	Физическиесвойстваплодоовощнойпродукции:
	сыпучесть,
	6
	2
	
	

	
	
	самосортирование, скважность, механическая прочность. Тепло- и
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	температуропроводность.Теплофизические свойства плодоовощной
	
	
	
	

	
	
	продукции.    Физиологические    и    биохимические    процессы,
	
	
	
	

	
	
	протекающие  в  картофеле,  овощах  и  плодах  при  хранении.
	
	
	
	

	
	
	Периоды  жизнедеятельности  овощей  и  плодов  при  хранении.
	
	
	
	

	
	
	Дозревание продукции. Химический состав плодов и овощей.
	
	
	
	

	
	Практические занятия
	
	2
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	ПЗ №9. Определение качества продовольственного картофеля
	
	
	
	

	Тема 3.5. Методы хранения
	Содержание
	
	10
	
	
	

	плодоовощной продукции и
	1
	Классификация и оценка методов хранения продукции
	
	6
	3
	
	

	картофеля. Полевое хранение.
	
	растениеводства. Полевое хранение в буртах и траншеях.
	
	
	
	
	

	
	
	Оптимальные условия хранения: температура, влажность, газовый
	
	
	
	

	
	
	состав среды.Виды тары и способы упаковки плодов и овощей.
	
	
	
	

	
	
	Выбор участка для буртов и траншей и определение его площади.
	
	
	
	

	
	
	Устройство буртов и траншей, их укрытие.
	
	
	
	
	

	
	Практические занятия
	
	4
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	1
	ПЗ № 10. Расчет вместимости буртов и траншей  и потребности в
	
	
	
	

	
	
	площади для их размещения.
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	ПЗ № 11. Определение сохранности  картофеля и овощей
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Тема 3.6. Хранение плодоовощной
	Содержание
	
	8
	
	
	

	продукции  в стационарных
	
	
	
	
	
	
	

	хранилищах
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	1
	Подготовка  стационарных    хранилищ:  дезинфекция,
	установка
	6
	3
	

	
	вентиляции,  оборудования.  Способы  размещения  плодоовощной
	
	
	

	
	продукциивстационарныххранилищах.Характеристика
	
	
	

	
	закромного,  секционного  и  навального  способов  хранения,  их
	
	
	

	
	преимущества и недостатки. Требования к размещению продукции
	
	
	

	
	при
	закладке
	на
	хранение.
	Механизация
	процессов
	
	
	

	
	хранения.Режимы   хранения.Хранение   продукции   в   условиях
	
	
	

	
	естественнойи
	принудительной
	вентиляции;
	активного
	
	
	

	
	вентилировании; создание измененного состава газовой среды.
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Практические занятия
	
	
	
	4
	
	



1 ПЗ № 12. Определение способов хранения плодоовощной продукции в стационарных хранилищах.

	Тема 3.7. Хранение плодоовощной
	Содержание
	10
	
	
	

	продукции в охлажденном состоянии.
	
	
	
	
	
	

	
	1
	Характеристика способов охлаждения. Предварительное
	6
	2
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	охлаждение, замораживание и хранение. Хранение сочной
	
	
	
	

	
	
	растениеводческой продукции с использованием холода и в
	
	
	
	

	
	
	измененной газовой среде.Потери плодоовощной продукции при
	
	
	
	

	
	
	хранении.Типовые проекты холодильников и их конструктивные
	
	
	
	

	
	
	особенности. Подготовка хранилищ – холодильников к приемке
	
	
	
	

	
	
	нового урожая.  Холодильники с РГС и правила экологической
	
	
	
	

	
	
	безопасности  при их устройстве.
	
	
	
	

	
	Практические занятия
	4
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	1
	ПЗ№ 13. Определение способа и режима хранения продукции  в
	
	
	
	

	
	
	типовых холодильниках.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	2
	ПЗ №14. Проверка холодильников по технологическим и
	
	
	
	

	
	
	экономическим показателям.
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Тема 3.8. Технология хранения
	Содержание
	14
	
	
	

	картофеля и отдельных видов плодов и
	
	
	
	
	
	

	
	1
	Виды и способы товарной обработки плодоовощной продукции и
	14
	2
	
	

	овощей.
	
	
	
	
	
	

	
	
	картофеля: послеуборочная и предреализационная товарная
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	обработка продукции.  Товарные качества плодов и овощей.
	
	
	
	

	
	
	
	
	12
	
	

	
	
	
	
	
	
	




	
	
	
	Хранение картофеля. Потери при хранении картофеля. Технология
	
	
	
	

	
	
	
	хранения: методы хранения, способы размещения, высота насыпи,
	
	
	
	

	
	
	
	оптимальные условия, режимы хранения, способы регулирования
	
	
	
	

	
	
	
	режимов хранения по периодам.
	
	
	
	

	
	
	
	Хранение капустных и зеленых овощей.  Технология хранения.
	
	
	
	

	
	
	
	Особенности  хранения зеленых овощей.
	
	
	
	

	
	
	
	Хранение  корнеплодов, лука и чеснока. Оптимальные условия
	
	
	
	

	
	
	
	хранения. Потери при хранении, особенности хранения.
	
	
	
	

	
	
	
	Хранение плодовых овощей: томаты, перец, огурцы. Технология
	
	
	
	

	
	
	
	хранения и условия. Дозревание томатов.
	
	
	
	

	
	
	
	Хранение  плодов яблок, и груш. Технология хранения лежких
	
	
	
	

	
	
	
	сортов и оптимальные условия.  Продолжительность
	
	
	
	

	
	
	
	послеуборочного дозревания. Потери  при хранении и меры борьбы
	
	
	
	

	
	
	
	с ними.
	
	
	
	

	Тема 3.9Естественная и фактическая
	Содержание
	6
	
	
	

	убыль массы при хранении
	
	
	
	
	
	
	

	растениеводческой продукции
	1
	Естественная и фактическая убыль массы при хранении
	4
	2
	
	

	
	
	
	растениеводческой продукции. Влияние сортовых особенностей
	
	
	
	

	
	
	
	плодов и овощей наих сохраняемость. Рациональные технологии
	
	
	
	

	
	
	
	уборки и хранения растениеводческой продукции Виды отходов
	
	
	
	

	
	
	
	картофеля, овощей и плодов. Обеззараживание гнилой продукции,
	
	
	
	

	
	
	
	удаление отходов.Охрана окружающей среды при хранении
	
	
	
	

	
	
	
	растениеводческой продукции
	
	
	
	

	
	Практические занятия
	2
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	1
	ПЗ № 15. Расчет естественной убыли массы продукции
	
	
	
	

	
	
	
	растениеводства при хранении.
	
	
	
	

	Тема 3.10 Транспортировка,
	Содержание
	4
	
	
	

	предпродажная подготовка и
	
	
	
	
	
	
	

	реализация  продукции
	1
	Технология транспортировки продукции  растениеводства.
	4
	2
	
	

	растениеводства.
	
	
	Подготовка продукции к транспортировке.Условия
	
	
	
	

	
	
	
	транспортировки, виды, формы. Внутри складская
	
	
	
	

	
	
	
	транспортировка. Товарная обработка и предпродажная подготовка
	
	
	
	

	
	
	
	продукции растениеводства.  Правила перемещения продукции из
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производства к местам хранения и реализации. Тара и упаковочные
материалы. Потери при транспортировке и меры по их

сокращению. Порядок реализации продукции растениеводства,
способы реализации. Товарно-транспортные документы.

	Самостоятельная работа при изучении МДК 03.01 Технология хранения, транспортировки,
	56
	
	

	
	
	
	

	предпродажной подготовки и реализации продукции растениеволства.
	
	
	

	Систематическая проработка конспектов занятий, учебной и специальной литературы.
	
	
	

	Составление презентаций по темам:
	
	
	

	«Типы зернохранилищ», «Вредители хлебных запасов и меры борьбы с ними», «Методы хранение плодов и
	
	
	

	овощей. Стационарные хранилища», «Методы хранение плодов и овощей. Полевое хранение», «Хранение
	
	
	

	плодоовощной продукции в РГС».
	
	
	

	Написание рефератов: «Режимы и способы хранения зерновых масс», «Активное вентилирование зерна»,
	
	
	

	«Дефектное зерно, его хранение и использование», «Физические свойства и химический состав плодов и
	
	
	

	овощей»; «Хранение картофеля»; «Хранение плодовых овощей»;
	
	
	

	Подготовка опорного конспекта:
	
	
	

	Минеральные вещества. Зольность зерна.
	
	
	

	Углеводы. Полисахариды. Азотистые вещества. Жировые вещества
	
	
	

	Технология хранения отдельных видов плодов, ягод и винограда.
	
	
	

	Хранение овощей.
	
	
	

	Меры борьбы с потерями при хранении растениеводческой продукции
	
	
	

	Составление кроссвордов по темам:
	
	
	

	«Физические свойства зерновых масс», «Физиологические свойства зерновых масс».
	
	
	

	Приготовить доклады по темам:
	
	
	

	«Общая характеристика вредителей хлебных запасов»
	
	
	

	«Хранение корнеплодов»
	
	
	

	«Использование отходов хранения. Охрана окружающей среды»
	
	
	

	«Виды и способы товарной обработки плодов и овощей»
	
	
	

	«Технология хранения корнеплодов сахарной свеклы»
	
	
	

	«Использование отходов хранения. Охрана окружающей среды»
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	Учебная практика
	108
	

	Виды работ
	
	

	Определение способа хранения картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
	
	

	Составление технологических карт последовательного выполнения этапов хранения картофеля, сахарной свеклы,
	
	

	овощей, плодов и ягод в соответствии с требованиями.
	
	

	Проведение количественно-качественного учета картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод при
	
	

	хранении.
	
	

	Заполнение форм учета по хранению картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
	
	

	Расчет площади размещения растениеводческой  продукции на хранение для разных типов хранилищ.
	
	

	Составление плана размещения растениеводческой  продукции.
	
	

	Определение вида транспортных  средств в соответствии с видом  продукции растениеводства.
	
	

	Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества яблок их требованиям.
	
	

	Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества свеклы столовой их требованиям.
	
	

	Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества моркови столовой их требованиям.
	
	

	Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества картофеля свежего их требованиям.
	
	

	Изучение действующих стандартов и определение соответствия качества пшеницы их требованиям.
	
	

	Производственная практика (по профилю специальности)итоговая по модулю
	72
	

	Виды работ
	
	

	1.
	Выполнение работ по подготовке хранилищ к приему нового урожая (очистка, дезинфекция)
	
	

	2.
	Выбор технологии хранения в соответствии с качеством поступающей продукции и сырья.
	
	

	3.
	Анализ условий хранения и транспортировки продукции растениеводства.
	
	

	4.
	Определение качества продукции растениеводства  при хранении и транспортировке.
	
	

	5.
	Определение способа хранения зерна.
	
	

	6.
	Определение и соблюдение режимов хранения зерна, маслосемян в соответствии с качеством продукции
	
	

	
	и условий хранения.
	
	

	7.
	Выполнение химического консервирования зерна и семенных фондов.
	
	

	8.
	Определение способа сушки зерновых масс.
	
	

	9.
	Соблюдение режимов тепловой сушки зерновых масс в соответствии с качеством продукции.
	
	

	10.
	Размещение семян и зерна в зернохранилищах в соответствии с нормами и правилами хранения.
	
	

	11.
	Применение мер по борьбе с самосогреванием зерновых масс.
	
	

	12.
	Ведение количественно-качественного учета зерна и семян при хранении.
	
	

	13.
	Соблюдение режимов и технологии хранения картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.
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14. Проведение мер по борьбе с сельскохозяйственными болезнями картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.

15. Закладка картофеля, сахарной свеклы, овощей на хранение и определение высоты насыпи
16. Выполнение работ по подготовке тары для хранения картофеля, сахарной свеклы, овощей, плодов и ягод.

17. Учет сырья готовой продукции растениеводства.
18. Подготовка тары, фасование, упаковка готовой продукции.


Всего	345




Для характеристики уровня освоения программыиспользуются следующие обозначения:

1 - ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств);

2 – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством);
3 – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач).
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ


4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация программы модуля предполагает наличие учебной лаборатории технологии хранения растениеводческой продукции.


Оборудование учебной лаборатории: рабочие места по количеству обучающихся; рабочее место преподавателя;

комплект учебно-методической документации по темам, лабораторное оборудование по темам.


Технические средства обучения: автоматизированные рабочие места, специализированное программное обеспечение, компьютер с лицензионным программным обеспечением, мультимедиапроектор.


Реализация программы модуля предполагает обязательную производственную практику.

4.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень	рекомендуемых	учебных	изданий,	Интернет-ресурсов,

дополнительной литературы

Основные источники:

1. Журавлев Л. А. Послеуборочная обработка, хранение зерна и зернопродуктов, Самара, 2014. 2. Зверев С.В. Физические свойства зерна и продуктов его переработки:.–М: КолосС, 2017.
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3. Курдина В. Н. Практикум по хранению и переработке растениеводческой продукции М: Колос, 2016.

4. Манжесов В. И. и др. Технология хранения растениеводческой продукции.

М: КолосС, 2017.

5. Муха В. Д. Технология производства, хранения, переработки продукции растениеводства и основы земледелия: учебное пособие для ссузов. – М:, 2016.

Дополнительные источники:

1. Вобликов Е М.Технология хранения зерна М: Лань,2018

2,  Личко  Н.  М.  Технология  производства  продукции  растениеводства  М:

КолосС, 2017.

4. Широков Е. П. Хранение и переработка продукции растениеводства с основами стандартизации и сертификации., М: КолосС.2016.


Периодические издания

Журналы:

· «Новое сельское хозяйство»

· «Новый Садовод и Фермер»

· «Сельский механизатор»

· «Техника и оборудование для села»

· «Агро Перспектива» Ресурсы сети Интернет

· СНиП «Здания и помещения для хранения и переработки сельскохозяйственной продукции» http://snip.nftk.ru;

· Материалы по хранению сельскохозяйственной продукции www.audit-it.ru;

· Библиофонд(библиотеканаучнойистуденческойинформации)



· Каталог программ www.refu.ru.
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4.3. Общие требования к организации образовательного процесса

Обязательным условием допуска к производственной практике (по профилю специальности) в рамках профессионального модуля Хранение, транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции растениеводства является освоение учебной практики для получения первичных профессиональных навыков в рамках профессионального модуля.


4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса

Требования к квалификации педагогических кадров, обеспечивающих обучение по междисциплинарному курсу (курсам): наличие высшего профессионального образования, соответствующего профилю модуля Хранение, транспортировка, предпродажная подготовка и реализация продукции растениеводства и специальности Агрономия.


Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство практикой:

Педагогический состав: дипломированные специалисты, с обязательной стажировкой на сельскохозяйственных предприятиях, фермерских хозяйствах не реже 1 раза в 3 года-преподаватели междисциплинарных курсов.
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

	
	Результаты
	Основные показатели оценки
	Формы и методы
	

	(освоенные профессиональные
	
	контроля и
	

	
	результата
	
	

	
	компетенции)
	
	оценки
	

	
	
	
	
	

	ПК 3.1. Выбирать способы и
	изложение способов и методов
	тестирование,
	

	методы закладки продукции
	закладки продукции
	устный
	

	растениеводства  на хранение.
	растениеводства на хранение.
	(письменный)
	

	
	
	
	
	опрос.
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	реализация  методов закладки
	экспертная оценка
	

	
	
	
	продукции растениеводства на
	на практических и
	

	
	
	
	хранение.в соответствии с
	лабораторных
	

	
	
	
	нормативными требованиями,
	занятиях    и    во
	

	
	
	
	правилами и конкретными
	время
	

	
	
	
	условиями;
	производственной
	

	
	
	
	
	практики
	

	
	
	
	

	ПК 3.2. Подготавливать объекты
	выбор технологии  хранения
	наблюдение за
	

	для
	хранения
	продукции
	растениеводческой продукции  в
	деятельностью
	

	растениеводства к эксплуатации.
	соответствии с поставленными
	студентов в ходе
	

	
	
	
	задачами;
	освоения модуля.
	

	
	
	
	
	экзамен по МДК
	

	
	
	
	реализация технологии  хранения
	
	

	
	
	
	продукции растениеводства в
	
	

	
	
	
	соответствии с нормативной
	
	

	
	
	
	документацией
	
	

	
	
	
	

	ПК 3.3. Контролировать
	выбор метода оценки и контроля
	тестирование,
	

	состояние продукции
	
	качества сырья, материалов
	устный
	

	растениеводства в период
	растениеводческой продукции на
	(письменный)
	

	хранения.
	
	этапе хранения;
	опрос
	

	
	
	
	
	оценка
	

	
	
	
	оценка и контроль количества и
	выполнения
	

	
	
	
	качества сырья и материалов на
	практических
	

	
	
	
	этапе хранения;
	работ и заданий
	

	
	
	
	
	на практике
	

	
	
	
	
	работа
	

	
	
	
	
	экспертное
	

	
	
	
	
	наблюдение и
	

	
	
	
	
	оценка
	

	
	
	
	
	деятельности
	

	
	
	
	
	обучающихся во
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время
практических

занятий и
производственной

практики.









	ПК 3. 4.  Организовывать  и
	организация и осуществление
	
	оценка

	осуществлять подготовку
	подготовки продукции
	
	
	выполнения

	продукции растениеводства к
	растениеводства к реализации и
	
	практических

	реализации и ее
	ее транспортировке.
	
	
	заданий на

	транспортировку.
	
	
	
	
	
	практике

	
	
	
	

	
	осуществление подготовки
	
	оценка

	
	продукции растениеводства к
	
	выполнения

	
	реализации и транспортировке.
	
	заданий на

	
	
	
	
	
	
	производственной

	
	
	
	
	
	
	практике

	
	
	
	
	
	
	

	ПК 3.5. Реализовывать
	организация
	
	и
	проведение
	экспертное

	продукцию растениеводства.
	маркетинговых исследований
	
	наблюдение за

	
	
	
	
	
	
	деятельностью

	
	осуществление
	предпродажной
	студентов во

	
	подготовки
	в
	соответствии
	с
	время проведения

	
	заданными условиями;
	
	
	практик

	
	
	
	
	
	
	оценка

	
	осуществление
	
	реализации
	выполнения работ

	
	растениеводческой продукции
	
	на практике;

	
	
	
	
	
	
	экспертное

	
	ведение    учета
	реализованной
	наблюдение и

	
	продукции
	в
	соответствии
	с
	оценка за

	
	нормативной документацией;
	
	деятельностью

	
	
	
	
	
	
	обучающихся в

	
	
	
	
	
	
	период практики;

	
	
	
	
	
	
	экспертное

	
	
	
	
	
	
	наблюдение и

	
	
	
	
	
	
	оценка за

	
	
	
	
	
	
	деятельностью

	
	
	
	
	
	
	обучающихся в

	
	
	
	
	
	
	период практики

	
	
	
	
	
	
	экзамен по МДК

	
	
	
	
	
	
	квалификационны

	
	
	
	
	
	
	й экзамен по

	
	
	
	
	
	
	модулю
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Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений.

	Результаты
	Основные показатели оценки
	Формы и методы
	

	(освоенные общие
	
	
	

	
	результата
	контроля и оценки
	

	компетенции)
	
	
	

	
	
	
	

	Понимать сущность и
	демонстрация интереса к будущей
	наблюдение,
	

	социальную значимость своей
	профессии
	мониторинг, оценка
	

	будущей профессии, проявлять к
	
	содержания
	

	ней устойчивый интерес.
	
	портфолио студента
	

	Организовывать собственную
	обоснование выбора и
	анализ  результатов
	

	деятельность, выбирать типовые
	применение методов и способов
	деятельности
	

	методы и способы выполнения
	решения профессиональных задач
	студентов
	

	профессиональных задач,
	оценка эффективности и качества
	
	

	оценивать их эффективность и
	выполнения согласно заданной
	
	

	качество.
	ситуации;
	
	

	
	
	
	

	Принимать решения в
	решение стандартных и
	мониторинг и
	

	стандартных и нестандартных
	нестандартных
	рейтинг
	

	ситуациях и нести за них
	профессиональных задач в
	выполнения работ
	

	ответственность.
	соответствии с поставленной
	на учебной и
	

	
	задачей;
	производственной
	

	
	
	практике
	

	Осуществлять поиск и
	эффективный поиск необходимой
	экспертное
	

	использование информации,
	информации
	наблюдение и
	

	необходимой для эффективного
	использование различных
	оценка выполнения
	

	выполнения профессиональных
	источников
	самостоятельной
	

	задач, профессионального и
	
	работы по
	

	личностного развития.
	
	подготовке
	

	
	
	докладов,
	

	
	
	рефератов, их
	

	
	
	презентации
	

	Использовать информационно-
	моделирование
	наблюдение за
	

	коммуникационные технологии в
	профессиональной деятельности с
	навыками работы в
	

	профессиональной деятельности.
	помощью прикладных
	глобальных,
	

	
	программных продуктов в
	корпоративных и
	

	
	соответствии с заданной
	локальных
	

	
	ситуацией.
	информационных
	

	
	
	сетях
	

	Работать в коллективе и
	демонстрация собственной
	наблюдение за
	

	команде, эффективно общаться с
	деятельности в условиях
	ролью
	

	коллегами, руководством,
	коллективной и командной
	обучающегося в
	

	потребителями.
	работы в соответствии с заданной
	группе; портфолио
	

	
	ситуацией взаимодействие с
	наблюдение
	

	
	обучающимися преподавателем в
	
	

	
	ходе обучения
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	Брать на себя ответственность за
	демонстрация собственной
	оценка участия в

	работу членов команды
	деятельности в роли
	деловых играх и

	(подчиненных), за результат
	руководителя команды в
	моделирование

	выполнения заданий.
	соответствии с заданными
	социальных и

	
	условиями.
	профессиональных

	
	
	ситуаций.

	Самостоятельно определять
	оценка собственного
	контроль графика

	задачи профессионального и
	продвижения, личностного
	выполнения

	личностного развития,
	развития.
	индивидуальной

	заниматься самообразованием,
	
	самостоятельной

	осознанно планировать
	
	работы

	повышение квалификации.
	
	обучающегося;

	
	
	открытые защиты

	
	
	творческих и

	
	
	проектных работ

	
	
	Защита результатов

	
	
	самостоятельной

	
	
	работы

	Ориентироваться в условиях
	анализ инноваций в области
	оценка участия в

	частой смены технологий в
	профессиональной деятельности.
	работе семинаров,

	профессиональной деятельности.
	
	учебно-

	
	
	практических

	
	
	конференций,

	
	
	конкурсов

	
	
	профессионального

	
	
	мастерства,

	
	
	олимпиад
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